
Bistro Blume - Menüvorschläge für Gruppen  

Für Geburtstage, Familienfeiern, Firmenessen, Vereinsanlässe, Leidmahle oder sonstige Veranstaltungen 

bieten sich unsere verschiedenen Räumlichkeiten an. Verschiedene Tischformationen und 

Dekorationswünsche sind möglich, wir beraten Sie gerne.  

 

Die aufgeführten Menüs bieten wir ab 10 Personen (bitte entscheiden Sie sich für ein Menü). Wir öffnen 

für Ihren Anlass auch gerne ausserhalb unserer regulären Öffnungszeiten. Anlassdauer bis 24 Uhr.  

 

Auf Anfrage unterbreiten wir Ihnen gerne weitere Menüvorschläge und saisonale Angebote. Nach 

Möglichkeit erfüllen wir auch Ihre eigenen speziellen Menüwünsche. Selbstverständlich bieten wir bei 

unseren Menüs auch eine vegetarische Variante an und berücksichtigen allfällige Nahrungsmittel 

Unverträglichkeiten. Nachservice von Beilagen ist im Preis inbegriffen.  

 

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch, Schweizer Eier und Schweizer Brot.  

 

Hausgemachte Suppen  

Kräftige Bouillon mit Gemüsestreifen oder Flädli 6.50 

Rüebli-Orangen-Suppe 7.50 

Kokos-Curry-Suppe Fr. 7.50 

Pilzcreme-Suppe 7.50 

Tomaten-Suppe 7.50 

Gerstensuppe 8.50 

Saisonal: Gazpacho, Spargel- und Kürbis-Suppe 7.50 

 

Salate und Vorspeisen 

Grüner Salat Fr. 6.50 

Bunter Blattsalat mit Cherry-Tomaten, Sprossen und gerösteten Kernen Fr. 8.50 

Gemischter Salat Fr. 9.50 

Tomaten-Salat mit Burrata & Basilikum / Insalata Caprese mit Mozzarella 12.50 

Nüsslisalat mit Ei Fr. 11.50 / Nüsslisalat mit Ei, Speck und Croutons 13.50 

Bresaola-Carpaccio (Rind) mit Parmesan-Spänen, Rucola, Crema di Balsamico 14.50 

 

Hauptgerichte 

Hackbraten mit Bratensauce, Kartoffelgratin / Kartoffelstock und Bohnen 22.50 

Zanderknusperli mit Tartarsauce, Pommes frites /Salzkartoffeln & Gemüse nach Wahl 22.50 

Schweins-Steak mit Kräuterbutter, Kartoffelgratin und grünen Bohnen 24.50 

Schweins-Steak an Rahmsauce mit hausgemachten Spätzli & Mischgemüse 25.50 

Pikantes Thai-Curry mit Poulet, Gemüse, Basmatireis & Cashewnüssen 25.50 

Voressen/Ragout mit hausgemachten Spätzli und Gemüse: Schwein 22.50 / Kalb 29.50 

Pouletbrust an Champignonrahmsauce mit Nüdeli oder Kroketten und Gemüse 26.50 

Geschnetzeltes nach Zürcherart mit Spätzli, Rösti oder Nüdeli und gedämpfter Tomate 

Schweinefleisch Fr. 24.50 / Kalbfleisch Fr. 31.50 

Panierte Schnitzel, Pommes frites und buntes Gemüse: Schwein Fr. 24.50 /Kalb Fr. 32.50 

Geschnetzelte Pouletbrust (CH) an rassiger Currysauce im Reisring mit Früchten Fr. 26.50 

Schweinsbraten oder Rindsschmorbraten, buntes Saisongemüse, Kartoffelgratin / Kroketten 

Schwein 25.50 / Rind 29.50 

 



Desserts 

Grosis gebrannte Creme mit Caramelstückli und Rahm Fr. 7.50 

Frischer Fruchtsalat mit Rahm Fr. 8.50 / mit Glacekugel und Rahm Fr. 11.50 

Lauwarmes Schokoladenküchlein mit flüssigem Kern, Vanilleglace und Rahm Fr. 11.50 

Buffet à discretion mit hausgemachten Kuchen, Torten, Nuss- & Mandelstangen, Fr. 7.-/Pers.  

Diverse Mini-Coupes oder Coupes gemäss Glacékarte Fr. 6.50 bis 12.50 

 

Preiswertes  

Schüssel mit buntem Blattsalat auf dem Tisch zum Selberschöpfen Fr. 5.- pro Person 

Ofenfleischkäse von der Talegg Metzg mit hausgemachtem Kartoffelsalat u& Senf Fr. 18.50 

Rindsgehacktes mit Hörnli, Apfelmus und Gruyère Fr. 18.50 

Spaghettiplausch mit 3 verschiedenen Saucen und Parmesan Fr. 18.50 

Fitnessteller mit Hacktätschli und Haussauce Fr. 18.50   

Fitnessteller mit Zanderknusperli und Tartarsauce Fr. 19.50               

Fitnessteller mit Schweinsschnitzel nature oder paniert Fr. 22.50 

Burger Fr. 14.50 / 15.50 

Burger mit Pommes frites oder gemischtem Salat Fr. 21.50 / 22.50 

 

Für den kleinen Hunger  

Flammkuchen Classic und Vegi Fr. 14.50  

Grosse hausgemachte Bündner Gerstensuppe mit Brot 12.50 

Kalte Platte mit Fleisch- und Käseauswahl, serviert mit Brot: 29.- pro Platte (für 2-3 Pers) 

Zanderknusperli im Chörbli mit hausgemachter Tartarsauce 12.50 

 

Apéro-Buffet 

Apéro riche Buffets (warm / kalt / salzig / süss) 

Zum Beispiel Schinkengipfeli, Chäschüechli, Mini-Hacktätschli, Poulet-Satayspiessli, Canapées und 

Metersandwiches mit Thon / Ei / Schinken /Käse, Tomaten-Mozzarella-Spiessli, hausgemachte Suppe in 

Espresso-Tässli, Gemüsestengeli mit Kräutersauce, Lachs-Wraps, Brie auf Birnbrotscheiben, Parmesan 

mit Trauben & Nüssen, Bunte Früchteplatten, hausgemachte Gebäckplatten, Caramelcreme in Gläsli etc. 

Gerne stellen wir eine individuelle Offerte nach Ihren Wünschen zusammen. 
 

Spezialitäten-Buffets 

Riesige Paella-Pfanne à discrétion (ab 40 bis 80 Personen) 

Paella mit Poulet und Gemüse für 40 bis 80 Personen, professionell zubereitet vom in Fischenthal 

lebenden Spanier Francisco Iglesias Fr. 19.- / Person 

 

Mexikanisches Fajita-Buffet à discrétion (ab 20 Personen) 

Weizentortillas, Pouletbruststreifen, gehacktes Rindfleisch, gebratenes Gemüse, Sauerrahm, 

hausgemachte Guacamole, würzige Tomaten-Salsa, Jalapeños, Salatstreifen, Cheddar-Käse  

Beilage: Kartoffel-Wedges (Country Cuts) Fr. 19.- / Person 

 

 
 

 


